Příloha č. 4: Technická specifikace zařízení

Dodávka elektrického konvektomatu na 20 až 21 zásuvů GN1/1 s bojlerovým vývinem páry, kondenzační digestoře ke konvektomatu a příslušenství viz. tabulka v bodu C. Zařízení je určeno do školní kuchyně s denním výdejem 500 porcí obědů,

A) Konvektomat

	Minimální technické parametry konvektomatu:

	Konvektomat (velikost)
	20 x 1/1GN

	Energie
	Elektřina

	Vyvíjení páry
	Bojlerové i s náhradním  nástřikem

	Rozsah teplot
	30 až 300°C

	Rozměry zařízení (š x v x h): s tolerancí 5% k těmto daným rozměrům
	945 x 1858 x 834 mm





						  
B) Kondenzační digestoř ke konvektomatu

	Technické podmínky

	Kondenzační digestoř 
	k postavení přímo na konvektomat, elektronicky řízena a napájena přímo 
z konvektomatu

	Hlučnost 
	max.: 68 dB


      


C) Příslušenství

	Technické podmínky
	množství

	druhý zavážecí vozík
	1 kus

	automatický změkčovač vody 10l s regenerací 10-12 dnů
	1 kus

	balení (25kg) tabletové soli do změkčovače vody
	1 kus

	GN1/1 smaltovaná, 530x325x40mm
	10 kusů

	GN1/1 smaltovaná, 530x325x60mm
	10 kusů

	GN1/1 nerezová – plná, 530x325x100mm
	10 kusů

	GN1/1 nerezová – děrovaná, 530x325x100mm
	10 kusů
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a dodat prohlášení o shodě s výrobkem.

